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1 OBIJECTIFS ET PRINCIPES DES CADRES SECTORIELS

Les cadres sectoriels permettent de fixer les prérequis qualité a I'achat des produits.

Les prérequis qualité peuvent concerner différents points :

- La certification des usines : obligation ou non d’étre GFSI
- Les audits a réaliser par Sysco France

- La possibilité ou non de faire des produits MDD

- L’interdiction de certaines origines

- Le plan de contréle du fournisseur : analyses libératoires obligatoires ou non, critéres spécifiques a

analyser

2 MISE EN APPLICATION

L’ensemble des cadres sectoriels est diffusé au service achat en début de période de négociation pour

application I'année suivante.
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3 PRESENTATION DES CADRES SECTORIELS

3.1 Gibier de chasse

GIBIER DE CHASSE

Etiquetage 2 I'adresse du
fournisseur

Crigine France :
le cadre sectoriel

Découpe certifiee GFSI pour
ne ='applique pas

les origines hors France

E BT E TR R EDE NS R] [ Toun pibier sanvage abati en action de chisse -
s debut et 10 analyses en mileu de W eulison resde b
chagque ampagne par fournisseur o i
Sabmonsils Absence dams 18
m = | 00y
L M= |0 B0y
Les praduits doivent satisfaire les TP m = 1000
Criteres c-rontre M1y

Prodults destinees 3 une culsson

compléte 3 coeur

Pas d'exigences de plan de
contrdle : le fournisseur decide du
plan de controle a appliquer au
stade usine ou a lintroduction

Les produits doivent satisfaire les

CrLEres C-CoNtre

Towt gibier savage abattu en action de chasse
“ CRISSON A CIEur .

Carmes Kermes
Salmenelia Alaence dam g
= L 000y
Bk M= SO0y
== 000 g
ASR 46°C st
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3.2 Canards gras UE hors France

CANARDS GRAS UE
HORS FRANCE

Marque Produit étiqueté avec une
Nationale autre margue

Produits du canard gras crus vendus . ; : :
comme PF (foie gras éveiné ou non Produits elabores PF jrruagret seche fume, foie gras

mi-Ccuit pasteurisé, a consommer en I'état) ;
sites de transformation et de derniére manipulation du
produit nu certifiés GFSI

Pas de prérequis magrets, aiguillettes et cuisses) :
le site de derniére manipulation du
produit nu doit étre certifié GF51

: Lots de MP (dont congelés) Lots de MP (dont congelés)
J_'ntj dE_'I Mp {df}l‘lt congelés) issus d'abattoirs non-GF5I - issus d'abattoirs GFS1:
issus d'abattoirs non-GFSI : analyse Salmonelles {n=5) analyse Salmonelles (n=1)
analyse Salmonelles (n=5) par lot de MP parlot de MP

par lot de MP

Lots de MP (dont congelés)
issus d'abattoirs GFS| ¢ Produits analysés par le fournisseur avant
analyse Salmonelles {n=1) livraison selon le plan d'échantillonnage suivant :
par lot de MP - Produits finis :
Listeria + Salmonelle {(n=1] sur chague lot
"produit fini" (1 lot = 1 journée de fabrication) *

* transmission des résultats sur demande Sysco

3.3 Volaille origine Thailande, Chine, Ukraine

VOLAILLE ORIGINE
THAILANDE, CHINE ET
UKRAINE

fﬁqueﬁlgﬂ a Fadrezse du fournisseur

Elabores de walaille cuits {ex : nugeets) produits en
Europe avec utilisation MP origine sensible

GFS1 High Lewel sur les usines MP souncées
{IFS Spig, & minlj
i 1 gu 2

il Pars de négoce ou d'sthat d'opportunite sur

LSIES |BEonnues

Plan de contride fournisseur ; ;
Afcabys perait prthnghne s pak I i Plande :untr-ElIE. oL T ;
production ==> cantrile [ibérstain Analyse parmes pathogines = contaminants
Analyse par Echantilonnoge pour sur chagque Intll.lde MP avant mise en
il A el o L i
eontaminants [amihio, residus P i

Plan de contrike SYSOO0 - Plan de contrile SYSCO0 :
Analyse germes pathogines + . Airulyse genmes pathogénes + conteminants par

contaminants == contrile libératalmn echantiflanage
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3.4 Salaison hachée tranchée RTE (Saucisson, chorizo)

SALAISON HACHEE TRANCHEE
READY TO EAT {SAUCISSON, CHORIZD)

Etiquetage & 'adresse du
fournisseur

Ensemble des préreguis
qualité classiques

3.5 Hachés de boeuf

GF5l + audit annuel* obligatoires :
= GofnoGo qualité sur agrément initial et de renouvellement

* Audit annuel = donnée d'entrée pour les negociations achat
annuelies

Plan de contrle -

Analyse Salmonelle par lot de tranchage en tenant en compte le lot
de fabrication (si 2 lots de fabrication alimentent le lot de tranchage,

2 analyses sont a réaliser) === Contrdle libératoire

Analyse Listeria par lot de tranchage [si Aw/pH permettent le
développement) ==> contrile libératoire

Analyse pH au cours de la production

Analyse critéres code des usages : 1 fois par an (minimum)

Challenge test Listeria :
Obligatoire et regulier si Aw >0,92

HACHE DE BOEUF

Etiquetage a ladresse du
fournisseur

Usine en France - GRS non obligatoire
u=ine hors France | &F51 obligatoire

= G0fnoGo qualite sur sgrement
nitial et de renouveliement

Andit annuel = donnee d'entree pour les
négociations achat annuelies

Usine en France -GSl non obligatoire _ o
GF5l + sudit annuel* obligatoire
— (E0/p0GO qUEIte sUr agrament
initial et de renouvellement

Usine hors France : GFS|obligatoire
= 30/n0G0 qualite sur agrement
indtial et de renouvelleament
sudit annued = donnee d'entree pour les
négodations achat annuelies

Auodit annuet = donnée d'entrée pour les
négndiztions achat annuellas

Mamue Mationals
- Mlan de controle fournisseur

Autres manques dont "'petits faiseors™

- Man de controle fournisseur challengs
lors dies audits Sysoo

Margue Mationale |

- Plan de contréle fournisseur

- pas d'obligation supplemsantaire de
contrades liberatoines
Autres mamues dont "'petits faiseurs” ©

- Flan de contrile fournisseur challengs
lors des gudits Sysco

- Pas d'obligation de comtréles Rbératoires

Plan de comtride :

- Plan de contrile fournisssur conforme 3
la réglemeritation francsise & UE

- Analyses libératoires au lat

=~ analyses E ool STEC avec détections
genes EAE/STK + Salmonelle sur chagque
malée
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3.6 Saumon cru frais pour tartare

SAUMON CRU FRAIS

POUR TARTARE
{RISQUE HIGH)

Origines
< Fillre intégrde de Néeyvage 3 'sbatiage et au découpews
Découpe frangatse
Lt poositive des anigines auinrisdss {Morsge, Eco

Fian de controle folrmisseur ©

Hfan

Flan de contrdle SYS00 ©

‘alidation des BPH maitrise du risque Listeria

3.7 Saumon fumé frais

SAUMON FUME FRAIS
(RISQUE MEDIUM)

Usine hors France - GFSI obligatoire
Usine en France - GF5| pas obiigstoire mais recommandé

| plis eourt

= Produit sany peau

it non-MDD pas obligatoire, sur demande direction gualité sysco

- Amnhyfse Listeria en test rapide sur chaque ot de profuit fni
~Tesik de walid ateon de la DL avec niptiine de temperatiore [2/3 & 2°C- 173 & 470)

Etiquetage a F'adresse du fournisseur

Usines hors France : GFSI obligataire

Usines en France : GFSI pas obligatoire
mais recommandé

Plan de contréle SYSCO :

Validation des BPH maitrise du risque Listeria

Plan de contréle fournisseur:

- Analyse Listeria en test rapide pour voir I'évolution de la Listeria en
fonction du type de salage

- Test de validation de la DLC avec rupture de température (2/3 a 2°C -|
1/3 a 4°C) 2x/an
- Plan de contréle fournisseur vérifié et adapté lors de 'audit

- Pour le saumon fumé frais décongelé, exigence de libération du
produit congelé avec absence de Listeria

Audit obligatoire pour MDD tous les 3 ans
- Go/noGo qualité sur agrément initial et
de renouvellement
Audit : donnée d'entrée pour les
négociations achat annuelles

Usines hors France : GFSI obligatoire

Usines en France : GFSI pas
obligatoire mais recommandé

Plan de contréle SYSCO :
ation des BPH maitrise du risque Listeria

- Analyse Listeria en test rapide pour voir olution de la Listeria en
fonction du type de salage

- Test de validaticn de la DLC avec rupture de température (2/3 3 2°C-1/3 a
4*C) 2xfan

- Plan de contrile fournisseur vérifié et adapté lors de l'audit

- Pour le saumon fumé frais décongelé, exigence de libération du produit
congelé avec absence de Listeria
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3.8

Fromages au lait cru

FROMAGES AU LAIT CRU
(HORS PATE CUITE}

Etiquetage a 'adresse du fournisseur

GF5i pas obligatoire

Plan de controle :

- Analyse systématique E. coli STEC lors du

process (cuve de [ait, recherche sur filtre

producteur...). Cette surveillance doit &tre
définie et pertinente

- Test de validation de la DLC avec rupture de
température 1x/an

Nom de la société :

Le

Nom du signataire

Fonction du signataire

Signature du fournisseur précédé de la mention « lu et approuvé »

Cachet

GFS! obligataire

Plan de contréle -

- Analyse systématique E. coli STEC lors du process (cuve de lait, recherche sur filire
producteur, ..). Cette surveiilance doit &tre définie et pertinente

- Test de validation de Ia DLC avec rupture de température 1x/an

Audit annuel obligatoire pour MDD —> Go/noGe qualité sur agrément
initial et de renouvellement

Pas de mention sur étiquette sur fiche technique du type :
"par précaution, ce produit n'est pas conseillé aux populations fragiles
(ieunes enfants, femmes enceintes, personnes immunodéprimées, ...)"
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