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Questionnaire  

1. Quel sont les principaux signes de remontée de la température pour un produit surgelé ? 
 
 
 

2. Quelle est la zone de température dangereuse de prolifération des microbes ? 

 

 

3. Quelle est la température limite supérieure pour un produit surgelé ? 
 
 
 

4. Pourquoi éviter une reprise programmée ? 
 
 
 

5. Quelles sont les catégories de produits sensibles ? 
 
 
 

6. Citez 3 bonnes pratiques d’hygiène à respecter ? 
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