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Dépôt :

Anomalie 

?

OUI

Nom du transporteur

Nombre 

de 

Palettes 

au sol

T°C  entre cartons ou 

UV (unités de vente)

Nom du PRODUIT pour la prise de température

Frais : vérifier que la T° est conforme pour la 

viande hachée et le poisson frais (0 / +4°C) 

RELEVE DE TEMPERATURE DES PRODUITS RECEPTIONNES

Date  : 

Visa du responsable 

réception :

Remarques :q Produits Surgelés  /  q Produits Frais

SI OUI :  

Prise de T°C à 

cœur

Autres actions :

Si anomalie de T° à cœur : contrôle complet du 

camion réceptionné (Voir Contrôle approfondi de la 

T° suite anomalie : SF_I_LO_12)

Archivage 2 ans


