S\/SCQ‘ Validation des Prérequis 1SO 22000

France Livraison
Informations
Nom et prénom : Site :
Formateur: Date :

Questionnaire

1. Quels sont les différents contréles 3 r2aliser avant de partir 2n tournée ?

2. Que faire en cas de tempéerature produit non conforme suite 3 un contrdle chent ?

3. Quel materiel faut-il utiliser pour les controles T°C 7

4. Compléter le tableau ci-dessous avec les limites de températures correspondantes :

4" PRODUITS EN FROID NEGATIF * {* PRODUITS EN FROID POSITIF

T°C Plage de T°C
maximaies enire canton
entre LIV au UV

T°C Flage de
maximales 3 T°C a cosur
coeur

5. Citez 3 bonnes pratiques d’hygiéne
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