
A archiver 2 ans avec le relevé de T°C en chambre correspondant   Page____/____ 

SITE : ........................................  DATE : .....................................  ZONE DE STOCKAGE : .......................................................  
 

Rappel : En cas de T°C non conforme en chambre froide (Voir SF_I_MO_12 Etat d’urgence) pendant plus de 4h, relevez la 
T°C des produits les plus sensibles toutes les 30 minutes jusqu’à ce que la T°C de la chambre soit à nouveau conforme. 
 

Si la marchandise est déplacée, veillez à ce que la T°C du nouvel espace de stockage soit contrôlée et enregistrée. 
 

Heures des 
prises de T°C 

T°C du produit 1* 
(Précisez le produit) 

 
…………………………… 

T°C du produit 2* 
(Précisez le produit) 

 
…………………………… 

T°C du produit 3* 
(Précisez le produit) 

 
…………………………… 

T°C du produit 4* 
(Précisez le produit) 

 
…………………………… 

     

 
    

 
    

 
    

 
    

 
    

 
    

 
    

 
    

 
    

 
    

 
    

*Prise de T°C entre unités de vente puis à cœur si non conforme – Choisir 4 produits à 4 emplacements différents 
 

Si Retour à la normale de la T°C de stockage, date et heure : . …………………………………………………………. 
Editer la courbe de T°C et l’agrafer avec ce formulaire. 

L’ensemble des documents doivent être transmis au Directeur d’exploitation. 
 

 Prise de T°C produits en cas de T°C non 
conforme en chambre froide 

Code : SF_E_LO_05 
Version: 1 

Date: 15/01/2021 

Commentaires et Validation du DE : 

Si la panne perdure et risque de dépassement des limites T°C acceptables pour les produits : 
Actions réalisées suite au non-retour à la normale, en précisant le nom des intervenants :   .....................................................  
 .................................................  .................................................. ……………………………………………………………………… 

 

Déplacement de la marchandise : ☐ autre zone :  ..................  ☐ camion : ................... ☐ autre (à préciser) : ......................  

(Editer la courbe correspondante ou autre suivi T°C de la zone et l’agrafer au formulaire) 
 

☐ Marchandise mise aux rebuts (liste des produits mis aux rebuts et autres justificatifs à agrafer au formulaire) 

☐ Acquittement de l’alarme réalisé 

☐ Autres actions réalisées :  ....  ..................................................  ......................................  ........................................................  

Rappel : si la température des produits dépasse la valeur limite acceptable, une fiche d’amélioration doit être ouverte 
N° de la fiche d’amélioration :  .. …………………………………. 


