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@ RATTACHEMENT

Vous faites partie de la Direction Commerce, et étes rattaché(e) au Manager des ventes restauration
commerciale.

Il]ﬁ MISSION

Accompagner et conseiller nos clients afin de développer nos ventes et de garantir la satisfaction de nos
clients.

“@° ACTIVITES PRINCIPALES

¢ Atteindre les objectifs de chiffre d'affaires de son secteur et optimiser la marge commerciale

¢ Instaurer une véritable relation de confiance avec les clients : écoute des besoins et conseils.

» Développer et fidéliser un portefeuille clients en assurant un suivi personnalisé par une forte présence
terrain.

¢ Gérer les commandes de ses clients : ventes additionnelles, nouveaux produits, gammes prioritaires,
promotions.

 Travailler en collaboration avec le service télévente sur votre secteur en charge des commandes
journalieres

¢ Faire le suivi administratif des clients, ainsi que le reporting de I'activité

¢ Veiller au bon respect des regles en matiere de sécurité alimentaire conformément a la norme 1SO 22000.
* Respecter les régles d’hygiene et de chaine du froid prévues pour I'activité

A

N CONDITIONS D’EXERCICE
Travail en extérieur

Forte variation de I’activité
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@ PRE-REQUIS / TITRE HABILITATION OBLIGATOIRES

A venir

X COMPETENCES CLES

A venir

@

¥ CONNAISSANCES

A venir

dP PASSERELLES METIERS

Manager des ventes restau. ciale

Cette fiche de poste est communiquée a titre d'information. Son contenu n'est ni limitatif ni exhaustif et pourra étre amené a évoluer en

fonction des nécessités de I'entreprise, sans que cela ne constitue une modification de la qualification du poste ou du contrat de travail.




